Gestion restaurantes. Noticias Pégina 1 de 1

inicio suscribirse gratis sugerencias cémo anunciarse

Juntos dames DU o tu negocio

noticias suscribete W+ g1
a la revista
semanal
y recibe tu obsequio

Noticias > Nacional de bienvenida

Chefs estrella Michelin experimentaran con chufa y horchata en Crea  15-09-2009
Orxata 09

La ciudad de Valencia acogerda el proximo 30 de septiembre la
celebracién de la segunda edicién de la jornada gastronémica de alta
cocina "Crea Orxata", en la que tres chefs distinguidos con estrellas )
(AT (=]l =0 | Michelin experimentaran con el potencial de la horchata y la chufa web patrocinada
valencianas en la restauracion. or:

Estas jornadas, organizadas por la Denominacion de Origen Chufa de D "
ETailed|lol-n =0 lalis (a1 [ccl Valencia, y que se desarrollaran en el Centro de Turismo de Valencia
(CdT), estan orientadas a promocionar las posibilidades que ofrecen la
horchata y la chufa de Valencia como ingredientes de excepcion, indican
en un comunicado fuentes de la organizacién.

Asi, los cocineros Bernd Knéller, del restaurante Riff, Jorge Breton, de
escuelas de Vertical y La Sucursal, y Alejandro del Toro, responsable del local con el
hosteleria mismo nombre, comprobaran las aplicaciones en la cocina de autor de
CUrsos estos dos productos tradicionales valencianos.

- La cita estd dirigida a profesionales de la gastronomia pero también o
libros y manuales contard en esta edicidn con la participacion del Area de Ciencia y Cocina ;
=¥ TPV para

del departamento de Tecnologia de Alimentos de la Universidad

Politécnica de Valencia.

Segun sus organizadores, estas ]ornad~as gastron‘?mlcas han despertado Restauracion
proveedores el interés de destacados chefs espafioles por "unos productos hasta

ahora poco explotados en la cocina" y que cuentan con numerosas

asociaciones propiedades saludables como la chufa y la horchata.

ferla.s_ Ademads, gracias a la iniciativa, en el Gltimo afio se ha multiplicado la
servicios presencia de propuestas a base de horchata y de chufa valencianas en
operadores las cartas de restaurantes "de primera fila", han sefalado las fuentes.
: "Crea Orxata 09" se enmarca en las iniciativas desarrolladas por el 2
Consejo Regulador de la D.O. Chufa de Valencia para lograr GARCIMAR

"desestacionalizar" el consumo de este producto y lograr su "entrada en
la cocina", tanto en la de restaurantes de referencia como en la de los
Colaboradores hogares.
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